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食欲の秋にお得な魅力が満載！秋のレストランフェア

お料理のグレードアップや、コース料理に 1品追加など
食欲の秋を存分にお楽しみいただける特別メニューをご用意いたしました。
松茸などの秋の味覚のほか、フォアグラやロブスターなどの高級食材も登場。

https://www.keioplaza-sapporo.co.jp/

京王プラザホテル札幌（中央区北 5条西 7丁目 2-1、代表取締役社長 池田 純久、1982 年 5月16日開業）では、
昨年ご好評をいただいたフェアをさらに充実させて、今年も秋のレストランフェアを開催いたします。 
■開催期間　2019 年 9月1日（日）～ 9月30日（月）

【ロブスターのチリソース煮にグレードアップ】
　中国料理〈南園〉では、海鮮二種のチリソー
ス煮を「ロブスターのチリソース煮」にグレード
アップしたディナーコースが登場。北京ダックや
白身魚と蒸し鮑のセイロ蒸し、蟹肉と栗の蓮の葉
包みチャーハンなどを楽しめます。
対象コース：桃花コース おひとり様 8,500 円

【ランチブッフェと美酒のマリアージュ】
　 ブッフェ＆パーティコート〈グラスシーズンズ〉では、土日祝日限定
で、スパークリングワイン、赤ワイン、白ワインの飲み放題をおひと
り様 800円でご提供。道産牛の塩パイ包み焼きや、アイナメのプラ
ンチャー焼き、ハモンセラーノのカッティングサービスなど、シェフに
よる実演メニューも多数ご用意。華やかな前菜から、可愛らしいスイー
ツまで、ブッフェをフルコースのようにお楽しみいただけます。

【シェフが目の前で焼き上げる鉄板焼ではフォアグラを1品サービス】
　鉄板焼〈やまなみ〉では、道産黒毛和牛（知床牛）フィレ 80gまたはサーロイン
100g のほか、北寄貝と道産魚、焼野菜などに加え、「フォアグラの鉄板焼」を
お客様の目の前で調理いたします。　対象コース：手稲コース　おひとり様 16,000 円

■中国料理〈南園〉　桃花コース ■ブッフェ＆パーティコート〈グラスシーズンズ〉　ランチブッフェ
 　おひとり様 2,700 円　65 歳以上 2,500 円　小学生 1,300 円　幼児 700円　3歳まで無料

■鉄板焼〈やまなみ〉
　特典：フォアグラの鉄板焼き

この他にも多数ご用意しております。詳細は添付資料をご覧ください。




