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朝⾷ブッフェメニュー



―  実演メニュー  ―

⿂介3種の握り寿司

野菜の握り

野菜のおぼろ昆布巻き

⼀⼝彩り寿司

北海道のお⽶が育んだ奇跡の卵
⾳更町⽵内養鶏場の『⽶艶』のオムレツ

 お好きなソースで⾷べてみれ！
�・北海道産とうきび⼊り洋⾵ホワイトソース

�・あっけしおにこんぶしょうゆと⽟葱の和⾵ソース

桜の⾹りのミルクプリン



―  和⾷  ―

★�ホッケと鶏のつみれ汁

★�花咲蟹の鉄砲汁

★�北海道産�ホッケの⼀夜⼲し

★�銀鮭の塩焼き

★�鯛と百合根の茶碗蒸し

★�桜海⽼の真丈と野菜の煮浸し

★�うなぎと焼きおにぎりのお茶漬け
だしをかけて⾷べてみれ！

★�北海道産帆⽴⾙ともち⻨のお茶漬け

★�北海道産四元豚の焼売

★�北海道産帆⽴⾙の焼売

★マークのメニューは⽇替わりでご⽤意しております。



―  和⾷  ―

北海道産⽶“ななつぼし”のご飯

おかゆ

⼣張メロン漬け

イカの味噌漬け

北海道産タラコ

紫蘇と茎わかめの佃煮

北海道産�⼭わさび味噌漬け

厚焼き⽟⼦

北海道産ブランド⼤⾖”とよまさり”で作った⾃家製⾖腐

⼗勝産⻑芋のわさび漬け



―  海と⼤地の料理  ―

★�ベル⾷品のジンギスカンのタレで漬け込んだ道⺠の味�ジンギスカン

★�⽢じょっぱく焼いた豚⾁を帯広名物「豚丼」にして⾷べてみれ

★�にしんそばも⾷べてみればいいっしょー

★�北海道といえば“サッポロミソラーメン”でしょー

★�醤油ラーメンもあるけど⾷べてく？

★�北海道ブランド�“スープカレー”
�ココナッツミルクを⼊れて作ったからなまらうまいっしょ！

★�バターチキンカレー

★�パルミジャーノ・レジャーノで仕上げたじゃがいものニョッキ
かぼちゃのクリームソース

★�パルミジャーノ・レジャーノで仕上げたじゃがいものニョッキ
トマトバジルソース

★マークのメニューは⽇替わりでご⽤意しております。

―  シャンパンコーナー  ―

北海道産はやきたクラシック⽣ハムとスティックパイ

北海道産カマンベールチーズ

オリーブのマリネ



―  海と⼤地の料理  ―

桜海⽼と菜の花のキッシュ

トマトから抽出したクリアなジュースのジュレ
マンゴーのエスプーマ

じゃがいもとポワローの冷製スープ ”ビシソワーズ”

パテ・ド・カンパーニュ パイナップルのマルムラード

京王プラザホテル札幌伝統のレシピで作った仔⽜⾁のパテ

ベーコン

ソーセージ

スクランブルエッグ

フライエッグ

⽜⾁のハンガリー⾵煮込み ”グーラッシュ”

⿂介を煮込んだイタリアの郷⼟料理 ”アクアパッツァ”

じゃがいもを焼き上げたスイスの伝統料理 ”ロスティー”



―  野菜たちのささやき  ―

根菜のサラダ

ポテトサラダ 菜園仕⽴て

トラウトサーモンのセビーチェ

サラダメランジェ

豚タンのスモークとじゃがいも”インカのめざめ”のミモザサラダ

ひよこ⾖のペースト（フムス）

⼈参とオレンジのサラダ

チェリートマト

北海道産舞茸と春キャベツのペペロンチーノ

パクチーサラダ

⾃家製ピクルス

厚岸産昆布めん

サラダコンポーゼ

アボカド

⾚インゲン⾖のトマト煮込み



―  ヘルシーなオイルのコレクション  ―

北海道産�アマニオイル

アボカドオイル

エキストラバージンオリーブオイル

北海道北⻯町産�ひまわり油

―  ドレッシングとトッピング  ―

ゴマドレッシング

サンマルツァーノドレッシング

すりおろし野菜ドレッシング

ノンオイル⻘じそドレッシング

シーザードレッシング

⼗勝産パルメザンチーズ

クリスピーベーコン

フライド�オニオン



―  パン各種  ―

クロワッサン

チョコマーブル

シナモンロール

ホワイトブレッド

全粒粉パン

トースト

―  ジャム・その他  ―

北海道産ハスカップジャム

ストロベリージャム

ミルクジャム

洋梨のジャム

バター

はちみつ

菊芋と⼤⾖のきな粉

菊芋と⼤⾖の⿊ごまきな粉

フロストシュガー



―  スウィーツいろいろ  ―

フルーツ各種

北海道産ヨーグルト

ベイクドチーズケーキ

桜餅

桃のケーキ

オレンジゼリー

抹茶のティラミス


